'PRUEBAS SELECTIVAS PARA LA PROVISION, EN TURNO DE ACCESO LIBRE Y
REGIMEN DE CONTRATACION LABORAL POR TIEMPO INDEFINIDO, DE
VEINTIDOS PLAZAS DE COCINERO AYUDANTE DEL PRINCIPADO DE
ASTURIAS.
(Convocatoria BOPA 12 de noviembre de 2007).
Examen dia 25 de septiembre de 2008 (Jueves) a las 17.00 horas.

SEGUNDO EJERCICIO
ADVERTENCIAS:

1.- No abra este cuadernillo hasta que se le indique.

2.- Sélo dispondréa de un cuadernillo.

3.- Los datos personales se rellenaran en la matriz de la 12 hoja del cuadernillo

4.- Solo pueden contestar en el espacio reservado al efecto, que tendran en cada
pregunta o apartado.

5.- El Tiempo de que se dispone para la realizacidén de esta prueba es de 60 minutos,
a partir del momento en que expresamente se indique el comienzo. Transcurrido éste
todas las personas dejaran automaticamente de escribir, guardaran los boligrafos y
esperaran a que se les llame para entregar el cuadernillo.

6.- Una vez iniciado el ejercicio no se podra abandonar el aula hasta la finalizacién de
la prueba, si alguien lo hiciera se le anulara el examen.

7. Una vez se recojan todos los cuadernillos, se procedera a la separacion de las
matrices, que sera un acto publico.

8. Las notas de los ejercicios se publicaran a partir del dia 9 de octubre de 2008 en el
teléfono del Servicio de Atencién ciudadana: 012 6 bien el 985.27.91.00 para llamadas
desde fuera del Principado de Asturias.

9.- Informacién en el portal www.asturias.es en el apartado “Hacer oposiciones” y en
el tablén de anuncios del IAAP C/ Julian Claveria, 11 de Oviedo, en el del Servicio de
Atencion Ciudadana, Edificio EASMU, C/ Coronel Aranda s/n planta plaza de Oviedo.
10.- No se permite fumar ni el uso de teléfonos moviles, PDA, etc. En caso de llevar
uno deberd desconectarlo, siendo causa de anulacién del examen si alguno suena.
11.- Una vez iniciada la prueba, el tribunal no contestara a ninguna pregunta
relacionada con el contenido de la misma.

12.- El cuestionario consta de 4 partes:

- La 12 parte, consistira en una identificacion de diapositivas y se calificara con el 30%
de la Nota Global.

- La 22 parte, consistira en nombrar las diferentes piezas de una media canal externa
de vacuno mayor y se calificara con el 30% de la Nota Global

- La 32 parte, consistira en relacionar una serie de conceptos y se calificara con el
20% de la Nota Global

- La 42 parte, consistira en rellenar una ficha técnica de una receta sencilla y se
calificara con el 20% de la Nota Global

13.-.Se van a repartir los cuestionarios, no pueden abrirlos, hasta que se le indique



1- Identifique las siguientes imdgenes que apareceran en las diapositivas:
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2- Nombrar las diferentes piezas de la siguiente media

canal externa.
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3.- Relacionen niumeros y letras en el espacio reservado al pie de los conceptos:

A.- LLAUNA 1.-CORTE

B.- DUXELLE 2.-. SORBETERA
C.- ARGENTEUIL 3.-.BACALAO

D.- ESAU 4.- COCCION BAJA TEMPERATURA
E.- TERMOSTATO-RONER 5.-. LENTEJAS

F.- PACO-JET 6.-. CORDERO
G.-BRUNOISSE 7.-. ESPARRAGOS
H.-RECENTAL 8.- LECHUGA
I.-BATAVIA 9.-. QUESO FRESCO
J.- LISTEROSIS 10.-. FARSA
RESPUESTAS:
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4.- En sustitucion del cocinero, rellene la siguiente Ficha-Receta:

LENTEJAS A LA LYONESA

NUMERO DE COMENSALES: 100

GENEROS

CANT/UNID.

GENEROS

CANT/UNID.

PREELABORACIONES:

ELABORACIONES:




